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MENIN Reserva 
Tinto 2020 
Vinho Tinto | DOC Douro | Portugal

MENIN RESERVA 2020 nasce da rigorosa seleção de diferentes parcelas de vinha que levaram a apostar mais do que 
todos os esforços. Com uma área total de 42 hectares, podemos encontrar parcelas de vinha que apresentam idades 
que variam dos 45 aos 100 anos, foi necessário interpretar com extremo rigor toda a evolução das mais diversas 
parcelas para avaliar o potencial. 

ANÁLISE 
Teor Alcoólico: 14,5% 
Acidez Total: 5,60g/L  
pH: 3,56 
Sulfuroso Total: 135mg/L  
Açúcar Residual: < 0,68g/L 

ESTÁGIO 
14 meses em barricas de carvalho de 225L ca-
pacidade 

ENOLOGIA 
Tiago Alves de Sousa e Manuel Saldanha 

CASTAS 
30 % Touriga Franca 
30 % Touriga Nacional 
20 % Tinta Roriz 
10% Tinta Barroca 
10% Vinhas Velhas 

ANO VITÍCOLA 
O ano vitícola de 2020 foi caracterizado por oscilações da temperatura e precipitação, o que levou 
a ser caracterizado como um ano quente e seco. Com a elevada precipitação registada no período 
da Primavera, verificou-se uma elevada pressão de doenças fúngicas o que proporcionou um ri-
goroso acompanhamento de cada casta e parcela. Contudo, o verão mostrou-se bastante quente 
e seco, levando a uma maturação mais rápida e originando vinhos de grande concentração. 

VINDIMA 
A vindima teve início do no dia 12 de Setembro tendo terminado dia 09 de Outubro. A vindima 
decorreu de forma gradual mesmo com oscilações de maturação entre as diferentes parcelas. 
Após a vindima, as uvas foram transportadas até a adega em caixas de 18 Kg capacidade máxima, 
preservando assim toda a integridade e qualidade. 

VINIFICAÇÃO 
As diferentes parcelas vindimadas foram vinificadas isoladamente onde as uvas passaram em ta-
pete de escolha sofrendo posteriormente desengace e esmagamento sendo movimentadas por 
gravidade para depósitos de fermentação em inox. Realizou-se maceração préfermentativa a bai-
xas temperaturas variando 24 a 48 H dependendo da casta, seguindo-se a fermentação alcoólica 
com temperaturas entre 23-25 C. Terminadas as fermentações alcoólica e malolática em depósito 
de inox o vinho foi trasfegado para barricas de carvalho de 225L. 
. 

NOTAS DE PROVA 
MENIN RESERVA TINTO 2020 um vinho que apresenta cor rubi, um aroma pleno de fruta fresca, 
com notas de frutos vermelhos silvestres, amoras, ameixa, em perfeita harmonia com as nuances 
especiadas conferidas pelo estágio em barrica. Na boca apresenta uma estrutura sólida, com ta-
ninos vivos, mas polidos e uma grande frescura e equilíbrio. 


